
　拝啓　この度は紀州紅梅園の梅干し、梅製品をお買い上げいただき
まして誠にありがとうございます。　お味の方はいかがでしたでしょ
うか？　ご満足 いただけておりますでしょうか？
　当店ではお客様方の食卓に「おいしい」の笑顔をお届けできるよう
に、毎日、朝から晩までスタッフ１人１人が心を込 めて梅干し造り
を行っております。万が一、不良品や美味しくないと思われた場合は、
召し上がっていただいている途中でもかまいませんので、どうぞお気
軽にお申し出くださいませ。
　今年３月に起きた、東北地方での大震災では弊社のお客様の中にも
多数、被害に合われた方もいらっしゃり、大変心が痛みます。
　弊社では産地を挙げて梅を東北へ送ったり、義捐金を送るぐらいの
事しかできておりませんが、梅を通して少しでもお役に立てればと、
思っております。
　１日も早い復興を心よりお祈り申し上げます。　　　　　　　敬具
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紅梅園だより紅梅園だより

お客様の声大募集！
紅梅園ではお客様の「おいしかった」のお声を励みに毎日作業に取り組ん
でいます。ぜひ、皆様の色んなご意見や、ご要望等、どんな事でも構いません。
はがきの通信欄や、お電話にてみなさまのご意見をお待ちしております。

●お客様の声●

今回は調味担当の、
平本です！
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この度、東北に在住のお客様より大変嬉し
いお便りをいただきましたので、紹介させ
ていただきました。

宮城県　A・S  様
先日は梅干と共に心暖まる励ましの
メッセージとプレゼントをありがと
うございました。
毎日梅干を食べながら、メッセージ
を想い、感謝の気持ちを伝えたいと
お便りしました。顔も何も知らない
私たちにと嬉しくなり、”頑張るぞ
東北”と思い、元気が出ました。本
当にありがとうございました。

23年度 今後のスケジュール
●６月下旬…お中元フェア
　 『粗品全員プレゼント＆ 5,000円以上お買い上げで送料無料』
●９月中旬……１割引セール『秋の新梅セール』
●11月上旬……お歳暮フェア『セール内容は未定』
※上記以外にもスケジュールが追加される場合があります。
※スケジュールは予告なく変更となる場合があります。

いつもありがとうございます。お客様に
もっと喜んでいただける様、これからも一
生懸命、梅造りに励みます！

お客様に
一 言

明るく純朴な男になる事。

働いた後のお酒！

お金の管理が全くできない事。

うちのかつお梅！んまい！！

背中に羽をつけて世界を飛び回りたい。

夢

これが楽しみ

これは勘弁！

これがお勧め！

願いが１つかなうなら

お得な特典が
いっぱいです。

弊社直売店移転のお知らせ

ニックネーム〔ひらもっちゃん〕

和歌山県田辺インター近くにあった弊社売店が、７月から移転となり
ます。新しい場所は県道３３号、南紀白浜空港線沿いにオープンする
「海鮮せんべい南紀店」の中になります。
モンドセレクションなどの受賞楯なども展示される予定ですので、
南紀白浜へお越しの際は、ぜひお立ち寄りください。

全日空様のファーストクラスラウンジに
て、６月～８月までの期間限定で弊社の梅
シロップを使った料理が提供される事と
なりました。

弊社商品、「梅ドボン」が第一興商様が運営する
ダイニングバー「ウメ子の家」全店にて採用され
ました。お客様自身で、お酒にドボンと入れて
楽しんでいただくようで、反応が楽しみです。

完熟梅シロップが
採用されました。

「梅ドボン」が
採用されました。

紀州田辺では、梅の天日干しが
真夏の風物詩です。
紀州田辺では、梅の天日干しが
真夏の風物詩です。

南高梅の収穫方法は完
熟しきって自らの重み
で落ちるのを待ちます。
その為、収穫前になると、
写真の様な青いネット
を敷き詰めます。
この時期、農園全体が
ネットの青色で染まり
ます。

洗浄後この機械で梅の
大きさを選別します。
小さい穴から始まり、最
後に一番大きな粒が残
るようになっています。

洗浄と選果を終えた梅
は、約20％の塩で漬け
込まれます。
およそ１ヶ月間ほど漬
けられます。

代表からの
コメント

南高梅の収穫 【６月上旬～７月上旬】

選別作業

漬込み作業

天日干し【７月下旬～】梅雨明けとともに始まるのが真夏の太陽の下での天日干しです。漬け上がった梅を
一粒ずつ丁寧に並べ三日三晩をかけて、表と裏をまんべんなく干し上げます。
干し終わった梅は、白干梅（原料梅）とよばれ色々な味の梅干に加工されます。

梅干ができるまで梅干ができるまで

仕事中の真剣
な

　  表情をパ
チリ


